Yuka Tatusi
Malzemeler
e 8 adet kuru yufka (iskefe)
e 300 grdovulmus ceviz igi
e 200 grtereyagl
Serbetiicin
e 3 subardagi toz seker
e 3,5subardagi su

e Birkag damla limon suyu veya mercimek tanesi blyutkligtnde limon tuzu

Yapilisi:

Oncelikle serbet hazirlanir. Seker ve su kaynatilir, ardindan limon suyu veya limon tuzu eklenir.
Birkac dakika daha kaynatildiktan sonra ocaktan alinir ve sogumaya birakilir. Kuru yufkalar
hafifce 1slatilir ve temiz bir bez arasinda 5-10 dakika dinlendirilerek yumusamalari saglanir.
Tereyag eritilir. Yaglanmis tepsiye yufkalar tek tek serilir. Her katin arasina eritilmis tereyagi
gezdirilir. Dérduncu yufkanin Gzerine bolca dovulmus ceviz serpilir. Kalan yufkalar da ayni
sekilde yerlestirilir. Kiguk kareler seklinde kesilir.

istege bagli olarak yufkalar arasina ceviz konularak bérek seklinde sarilip tepsiye dizilebilir.
Ardindan dilimlenip lizerine tereyagi dokiliir. Onceden isitilmis orta hararetli firinda Gzeri
kizarana kadar pisirilir. Firindan gikan tatlinin ilk sicakligl gecince Uzerine soguk serbet gezdirilir.
Tatli tamamen soguduktan sonra servis edilir.



