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YARISMA SARTNAMESI

Ulkemiz Genelinde 21-27 Mayis 2026 tarihleri arasinda kutlanacak olan Tiirk
Mutfagi Haftasi etkinlikleri kapsaminda Amasya yoresine ait yemek kultlrinin
tanitiimasi, yeni nesillere yarisma ortami ile aktariimasive surekliliginin saglanmasi
amaciyla Amasya Universitesi, Il Kiiltiir ve Turizm Midirligii, Amasya Ticaret ve
Sanayi Odasi, Amasya Turizm Dernegi ve Amasya Yaliboyu Turizm Isletmeleri
Dernegiis birligi ile Sehzadeler Gezi Yolunda 22 Mayis 2026 Cuma gunu “Amasya
Etli Cicek Bamyasi Yemegi” ve “Amasya Yuka Tatlisi” kategorilerinde yarisma

duzenlenecektir.

Katihm Sartlari ve Yarisma Kurallart:

1- Yarigmaya 18 yasini doldurmus profesyonel olarak ascilik yapmayan erkek veya
kadin herkes katilabilir. Yarismaya katilim ticretsizdir. Yarisma sadece Amasya I

sinirlarinda ikamet eden katilimcilara agiktir.

2-Yarigmaya jiri tiyeleri ve 1. derece yakinlari katlamaz.

3- Yarisma Yoresel Yemek Kkategorisinde gerceklestirilecektir. YARISMACI
KONTENJANI YOKTUR. Bagvuru esnasinda dahafazla talep olmasi halinde il Kiiltiir
ve Turizm MUdurlagu tarafindan kurulan komisyon tyeleri huzurunda 20 Mayis 2026

Carsamba tarihinde kura cekilerek yarismaci sayisi belirlenecektir. Komisyon

kararlari kesindir, itiraz edilemez, degistirilemez.
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4 -Yarigmaya katilacak kisiler limizin Cografi isaret ile Tescillenmis Amasya Etli
Cicek Bamyasi Yemegi ya da ‘“Amasya Yuka Tatlisi” yapacaklardir. Etli Cigek
Bamyas! Yemegi Amasya llinin cografi isaretli Griinli oldugu icin Cografi isaret
tescilindeki tarife uygun olarak yapmalari zorunludur. Aksi takdirde diskalifiye
olacaktir. Yarigmacilar yalnizca bir kategoriden yarigmaya katiim saglayabilir.

Yapilan yemek veya tatli en az bes kisilik olacaktir.

5- Yarigmaci basvuru formunda, yapacagi yemekle ilgili kullanilan malzemeleri ve
hazirlaniginiigeren bilgileri en ge¢ 20 Mayis 2026 Cargsamba giinii saat 17:00'ye
kadar Il Kiltir ve Turizm Midirligine teslim edecektir. Katilimcilarin basvuru
formunu EKSIK DOLDURMALARI halinde bagvurulari kabul edilmeyecekiir.

6- Etii Cicek Bamyasi Yemegi kategorisiicin basvuran yarismacilar ayrintili tarife
https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/46¢ch32a5-4754-4b66-a253-

06161e9a9a59.pdf adresinden veya Il Kiiltlir ve Turizm Midirligi web sitesi

duyurular bolimdnden ulagabilirler.

7- Yarigmacilarevde hazirlamis olduklariyemegiveya tatly yarisma alaninda kendi
ekipmanlariile getirerek 22 Mayis 2026 Cuma gunt saat 17.00' de Sehzadeler Gezi

Yolunda Hazirlanan Yarigma alaninda sunuma hazir halde bulunduracaklardr.

8- Yarisma 22 Mayis 2026 Cuma tarihinde tek glinde gerceklesecektir. Belirlenen

programa gore gun sonunda sonuglar aciklanacak ve dereceye giren yarismacilara

oduller verilecektir.




&, TURK

MUTFAGI

21 - 27 Mayis 2026

Yoresel Yemek Yarismasi
Amasya Etli Cicek Bamyasi Yemegi /
Amasya Yuka Tathsi

AMASYA IL
KULTUR VE

TURIZM
MUDURLUGU

)
AMASYA
TURIZM DERNEG

9- Yemekler Tlrk Mutfagi Haftasi Komisyonu tarafindan belirlenecek jiiri tarafindan

degerlendirilecektir. Jurinin verdigi kararlar kesindir; itiraz ve dava edilemez.
10- Yanismacilar yarisma kurallarina ve yarisma takvimine uymak zorundadir.

11-Yanisma boyunca katlimcilarin  kendilerinden kaynakli olan aksiliklerden,

katilimcilar kendileri sorumludur.

12-Yarigmacilarin hazirladigi yemek veya tatli, juri degerlendirmesinin ardindan

halka dagitilacagindan, bu Grinler yarismacilara iade edilmeyecektir.

13- Yarismaya basvuran ve katilan kisiler sartnameyi kabul etmis sayilir.

14- Gerekli goriildigu takdirde yarisma takviminde degisiklik yapilabilir. Degisiklik
olmasi durumunda, yeni takvim web adresi ve sosyal medya hesaplarindan
duyurulacaktir. Amasya Il Kiltiir ve Turizm MUdGrligi yarisma éncesinde yarisma

sartnamesinde degisiklik yapma hakkini sakl tutar.




&, TURK

MUTFAGI

21 - 27 Mayis 2026

Yoresel Yemek Yarismasi
Amasya Etli Cicek Bamyasi Yemegi /
Amasya Yuka Tathsi

AMASYA IL
KULTUR VE

TURIZM_
MUDURLUGU

)
AMASYA
TURIZM DERNEG

Odiiller:
Yarigmacilar Jurilerin Degerlendirmesi Sonucu Aldigi Puana Gore 1., 2. ve 3. Olup
dereceye girenlere komisyon tarafindan belirlenecek 6dul verilecektir. Yarismaya

katilan her yarismaciya Katilim Sertifikasi verilecektir.

Degerlendirme Kriterleri ve Puanlama;

1-Yemegin Lezzeti : 30 Puan
2-Tarifin Yoresellige (Orijinallige) Uygunlugu : 30 Puan
3-Temizlik ve Hijyen Kurallarina Dikkat Edebime : 20 Puan
4-Yemegin Gorinumu ve Sunumu : 20 Puan

Olacak sekilde toplamda 4 6lcit ile 100 puan Uzerinden segici kurul tarafindan
degerlendirme yapilacaktir.

Yarisma Takvimi;

Basvuru Baslangig Tarihi : 13 Mayis 2026 Carsamba

Basvuru Bitis Tarihi : 20 Mayis 2026 Carsamba

Gerekirse Kura Cekimi ~ : 21 Mayis 2026 Persembe

Yarigma Tarihi : 22 Mayis 2026 Cuma
17:00 kayit

17:30 Yoresel Yemek Yarigmasi

19:00 Sonuglarin Agiklanmasi ve Odiil Téreni
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BASVURU FORMU

TC KIMLIK NO
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TELEFON NO

MESLEGI

KATEGORI1  :AMASYAETLI GCiCEK BAMYASI YEMEGI

TARIF:

Amasya Etli Cigek Bamyasl Yemegi

Malzemeler: ¢ 100 g kuru bamya ya da 500 g taze bamya, ¢ 250 g kuzu kusbasi et, ® 50 g tereyagi, » 1
litre su ve / veya et suyu, * 3 adet domates, * 5 gtuz, » 1 adet kuru sogan, ¢ 1 adet limon (suyu sikilmak

lizere), o istege bagh 2 dis sarimsak.

Yapihsi: Yeterli blyuklikteki bir tencereye 6ncelikle tereyagi ve kuzu eti alinarak yeterince kavrulur.
Daha sonra ince dogranmis kuru sogan ve kip seklinde dogranmis domatesler ve istege bagl sarimsak
ilave edilerek kavrulur. Et suyu ve / veya sicak su eklenerek pisirmeye gegilir. Bu karisim yeterince
pistiginde ve kuzu etinin sotelenmesine ve yumusamasina miteakip limon suyu eklenir. Daha sonra
yemege hazirlanan bamyalar ile tuzu ilave edilir. Yemegin piserken fazla karistirilmamasina ve
bamyalarin ezilmemesine dikkat edilmesi gerekir. Amasya Etli Cicek Bamyasi Yemegi; ortalama 30 dakika

kisik ateste pisirilerek tiketime hazir hale getirilir. Sicak olarak servis edilmesi ve tiiketilmesi tavsiye

edilir.

Yarigma kural ve sartlarina uyacagimi taahhat eder, jurinin kararlarinin nihai oldugunu kabul ederim.
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KATEGORI 2 : AMASYA YUKA TATLISI

1| TARFF:

Amasya Yuka Tatlisi
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TURIZM_ Malzemeler: ¢ 8 adet kuru yufka (iskefe), ® 300 gr déviilmiis ceviz, ® 200 gr tereyagi,
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Serbetiicin: ® 3 su bardagi seker, ¢ 3,5 su bardagi su, ¢Birka¢ damla limon suyu veya mercimek tanesi
blyukliginde limon tuzu

Yapilisi: Oncelikle serbet hazirlanir. Seker ve su kaynatilir, ardindan limon suyu veya limon tuzu eklenir.
Birkag¢ dakika daha kaynatildiktan sonra ocaktan alinir ve sogumaya birakilir. Kuru yufkalar hafifce islatilir
ve temiz bir bez arasinda 5—-10 dakika dinlendirilerek yumugamalari saglanir. Tereyagi eritilir. Yaglanmis

tepsiye yufkalar tek tek serilir. Her katin arasina eritilmis tereyagi gezdirilir. Dordiinci yufkanin izerine
bolca doviilmis ceviz serpilir. Kalan yufkalar da ayni sekilde yerlestirilir. Kiglik kareler seklinde kesilir.

istege bagh olarak yufkalar arasina ceviz konularak bérek seklinde sarilip tepsiye dizilebilir. Ardindan

C‘S&MASYA - dilimlenip tizerine tereyagi dokiilir. Onceden isitilmis orta hararetli firinda {izeri kizarana kadar pisirilir.
TURIZM DERNEGI Firindan gikan tathinin ilk sicakligi gecince (izerine soguk serbet gezdirilir. Tatli tamamen soguduktan

sonra servis edilir.

Yarisma kural ve sartlarina uyacagimi taahh(t eder, jurinin kararlarinin nihai oldugunu kabul ederim.




