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YARISMA SARTNAMESI

Ulkemiz Genelinde 21 — 27 Mayis 2025 tarihleri arasinda kutlanacak olan Tiirk
Mutfagi Haftasi etkinlikleri kapsaminda Amasya yoresine ait yemek kulturunun
tanitilmasi, yeni nesillere yarigma ortami ile aktariimasi ve surekliliginin saglanmasi
amaciyla Amasya Il Kiiltiir ve Turizm Miduirliigli, Amasya Ticaret ve Sanayi Odast,
Amasya Esnaf ve Sanatkarlar Odalari Birligi ve Amasya Turizm Dernegi is birligi ile
Sehzadeler Gezi Yolunda 23 Mayis 2025 Cuma gunu “ Amasya Patlican Pehli

Yoresel Yemek Yarigmasi ” duzenlenecektir.

Katilim Sartlani ve Yarisma Kurallari:

1- Yarismaya 18 yasini doldurmus profesyonel olarak ascilik yapmayan erkek veya
kadin herkes katilabilir. Yarismaya katilim lcretsizdir. Yarisma sadece Amasya |l

sinirlarinda ikamet eden katilimcilara agiktir.
2-Yarismaya juri Gyeleri ve 1. derece yakinlari katilamaz.

3- Yarisma Yoresel Yemek kategorisinde gerceklestirilecektir. YARISMACI
KONTENJANI YOKTUR. Bagvuru esnasinda daha fazla talep olmasi halinde 1l Kiiltiir
ve Turizm Mudurlugu tarafindan kurulan komisyon uyeleri huzurunda 21 Mayis 2025
Carsamba tarihinde kura cekilerek yarismaci sayisi belirlenecektir. Komisyon

kararlari kesindir, itiraz edilemez, degistirilemez.

4 -Yarigmaya katilacak kisiler llimizin Cografi isaret ile Tescillenmis Amasya Patlican

Pehli yapacaklardir. Yarismaya katilacaklarin yapacaklari tiriin Amasya llinin cografi




TURK

MUTFAGI

21 — 27 Mayis 2025

AMASYA PATLICAN PEHLI
Yoresel Yemek Yarismasi

AMASYA iL
KULTUR VE

TURIZM_
MUDURLUGU

Syl
S
AR BiRLIG

%,
%y

AMASYA
ESNAF VE
SANATKARLAR
ODALARI
BIRLIGI

2, &
£
ey ::,.:::,ﬂ\eo

X
AMASYA
TURIZM DERNEGi

isaretli GrGnG oldugu icin Cografi isaret tescilindeki tarife uygun olarak yapmalari
zorunludur. Aksi takdirde diskalifiye olacaktir. Her yarismaci sadece bir yemek ile

yarismaya katilabilir. Yapilan yemekler en az bes kisilik olacaktir.

5- Yarigmaci bagvuru formunda, yapacagi yemekle ilgili kullanilan malzemeleri ve

hazirlanigini igeren bilgileri en geg 20 Mayis 2025 Sali giinii saat 17:00 ' ye kadar |l
Kultur ve Turizm Mudurligune teslim edecektir. Katilimcilarin bagvuru formunu
EKSIK DOLDURMALARI halinde bagvurulari kabul edilmeyecekir.

6- Yarigmacilar yapacaklari yemek tarifi icin https://ci.turkpatent.gov.tr/cografi-

isaretler/detay/4662 adresinden faydalanabilir.

7- Yanigmacilar evde hazirlamis olduklari yemekleri yarisma alaninda kendi
ekipmanlari ile getirerek 23 Mayis 2025 Cuma gunu saat 18.00' de Sehzadeler Gezi
Yolunda Hazirlanan Yarigma alaninda sunuma hazir halde bulunduracaklardir.
Yarigmacilar sunumda kullanilacak kendileri iin gerekli olan servis kasigi, kepgesi,
tabak, kasik, catal, pecete gibi arag, gere¢ ve ekipman malzemeleri kendisi

getireceklerdir.

8- Yarisma 23 Mayis 2025 Cuma tarihinde tek giinde gerceklesecektir. Belirlenen
programa gore gun sonunda sonuglar agiklanacak ve dereceye giren yarismacilara

oduller verilecektir.

9- Yemeklerin jliriye sunumunu yarismacilar bizzat kendileri yapacaktir. Sunum

esnasinda yarigsmacl yemegin tanitimini yaparken yapim sekli ve kullandigi

malzemeler hakkinda jurinin sordugu sorulari cevaplamak zorundadir.



https://ci.turkpatent.gov.tr/cografi-isaretler/detay/4662
https://ci.turkpatent.gov.tr/cografi-isaretler/detay/4662
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10- Yemekler Tlrk Mutfagi Haftasi Komisyonu tarafindan belirlenecek jiiri tarafindan
degerlendirilecektir. Jurinin verdigi kararlar kesindir; itiraz ve dava edilemez.

11- Yarigmacilar yarisma kurallarina ve yarisma takvimine uymak zorundadir.
12-Yarisma boyunca katilimcilarin kendilerinden kaynakli olan aksiliklerden,

katilimcilar kendileri sorumludur.

13-Yarigmacilarin hazirladigi yemekler, juri degerlendirmesinin ardindan halka

dagitilacagindan, bu yemekler yarismacilara iade ediimeyecektir.

14- Yarigmaya basvuran ve katilan kisiler sartnameyi kabul etmis sayilir.

15- Gerekli gorlildigu takdirde yarisma takviminde degisiklik yapilabilir. Degisiklik
olmasi durumunda, yeni takvim web adresi ve sosyal medya hesaplarindan
duyurulacaktir. Amasya il Kiiltiir ve Turizm Midurligi yarisma éncesinde yarisma

sartnamesinde dedisiklik yapma hakkini sakli tutar.
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Odiiller:
Yarigmacilar Jurilerin Degerlendirmesi Sonucu Aldigi Puana Gore 1., 2. ve 3. Olup
dereceye girenlere Komisyon tarafindan belirlenecek Odiil verilecektir. Yarismaya

Katilan Her Yarismaciya Katilim Sertifikasi Verilecektir.

Degerlendirme Kriterleri ve Puanlama;

1-Yemegin Lezzeti : 30 Puan
2-Tarifin Yoresellige (Orijinallige) Uygunlugu : 30 Puan
3-Temizlik ve Hijyen Kurallarina Dikkat Edebilme : 20 Puan
4-Yemegin Gorunumu ve Sunumu : 20 Puan

Olacak sekilde toplamda 4 olcut ile 100 puan Uzerinden segici kurul tarafindan

degerlendirme yapilacaktir.

Yarisma Takvimi;

Basvuru Baslangig Tarihi  : 12 Mayis 2025 Pazartesi

Bagsvuru Bitis Tarihi : 20 Mayis 2025 Sali

Gerekirse Kura Cekimi : 21 Mayis 2025 Carsamba

Yarigma Tarihi : 23 Mayis 2025 Cuma
17:00 kayit

18:00 Yoresel Yemek Yarismasi

19:00 Sonuglarin Agiklanmasi ve Odiil Téreni
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BASVURU FORMU

TCKIMLIKNO e
ADI L e eeeeereeerereeerereeerereeeererererer——————————————————
SOYADI D e rrrrrrrr e e rrren
ADRESI et
TELEFON NO D e rrrrrrrr e e rrren
N, MESLEGI L et
f:»' C}’% Vit
e\ Jx ;
DN TARIF:
AMASYA IL ¢ 1,5 kg kuzu eti, ® 1,5 kg patlican, ¢ 0,5 litre aycicek yagi, ® 1 litre su ve/veya inek siti, o 2 adet
KULTUR VE
TURIZM domates, o 150 g taze yesil (tatli) biber, 5 g karabiber, e 20 g tuz.
MUDURLUGU
* Kuzu eti olarak; kemikli kuzu kaburga eti ve/veya kuzu kol/bel (kemiksiz) eti tercih edilir.
* Ayrica kullanilacak patlicanlarin gekirdeksiz olmasina 6zen gosterilir.
Amasya Patlican Pehlinin Hazirlanmasi: Kuzu kaburga eti tcer kaburga gelecek sekilde kestirilir ve/veya
s . bir adet kol/bel kuzu eti (kemiksiz) acilmis olarak li¢c parcaya bolinir ve istenilen blyuklikteki parcalara
% g ayrilir. Pathcanlar serit halinde soyulur. Her patlican {i¢ parcaya ayrildiktan sonra silindir seklindeki
i %;::‘:Ng patlicanlar boylamasina dikdortgen seklinde kesilir. Kesilen bu patlicanlar tuz-stt-su karisiminin (ortalama
AMasYA 10 g tuz ve 1:1 oraninda slt-su karisimi) icine atilir. Yaklasik 1 saat bu karisimda bekletilen patlicanlar
SA':,E,&"L;‘;';AR karisimdan gikarilir. Temiz su ile yikanir, siziilir ve kurulanir. Ocak tzerinde yeterli buyuklikteki kizartma
BIRLIGI " o . . .
tavasina konulan patlicanlar aygicek yaginda pembelesinceye kadar kizartilir. Bir tencerede kuzu eti

parcalari suyunu gekene kadar pismesi saglanir. Suyunu ¢eken etlerin Uzerine, Uzerini gececek sekilde
kaynar su ilave edilir ve tencerenin kapagl kapatilarak pismesi/haslanmasi saglanir. Daha 6nceden
kizartilan patlicanlar bir tepsiye dizilir. Pisen kuzu etleri (izerine dizilerek 1 su bardagi kadar et suyu tepsiye
’z@;\z dokdlir, Gzerine tuz ve karabiber ekilerek yesil biber ve domates dilimleri ile stslenir. Ortalama 180°C’lik
%, 7 firnda 20 dakika pismesi ve etlerin kizarmasi istenir. Amasya Patlican Pehli; oldukga yagli, patlican ile kuzu
" etinin birlikte kombinasyon halinde hazirlandigi bir yemektir. Yemegin piserken fazla karistirlmamasina
ve pathlicanlarin ezilmemesine dikkat edilir. Amasya Patlican Pehlinin sicak olarak servis edilmesi ve

tuketilmesi tavsiye edilir.

X
(g Yarigma kural ve sartlarina uyacagimi taahhiit eder, jirinin kararlarinin nihai oldugunu kabul ederim.




